
	

	

Überraschungs – Menü / Surprise menu 
 
Gerne nehmen wir auf Allergien, Unverträglichkeiten und „No-Gos“ Rücksicht – ansonsten 
begeben Sie sich in unsere Hände! 
We are happy to take allergies, intolerances and "no-gos" into account – otherwise, put 
yourself in our hands! 
 
 
3-Gänge / 3 courses                                                             56 € 
 
4-Gänge / 4 courses                                                68 € 
 
Wir bereiten auf Anfrage natürlich auch mehr Gänge zu. 
We are also happy to prepare additional courses upon request. 
 
 
Vorspeisen / Starters 
 
 
Rote Bete Graupen / Ziegenkäse / grüne Bohnenkerne                                                              16 €	
Beetroot pearl barley / goat's cheese / green beans 

 
 
Schweinebauch / Mais / Schokolade / Honig – Chili                                                                    19 € 
Pork belly / corn / chocolate / honey – chilli 
 
 
 
Sashimi vom Lachs / Ingwer / Mango / Sesam                   19 € 
Salmon sashimi / ginger / mango / sesame 
 
 
 
Zwischengericht / Entrées 
 
 
 
Kürbissuppe / Apfel / Garnelenpraline                                                                            15 € 
Pumpkin soup / Apple / Prawn praline 
 
 
 
Wildravioli / Kräuterrahm / Pumpernickel                                                            18 €	
Wild game ravioli / herb cream sauce / pumpernickel                  Hauptgangportion:   24 €  

 



	

	

Hauptgänge / Main courses 

 
 
 
Wirsing – Roulade / Süßkartoffel / Erdnuss / Ingwer                            27 €	
Savoy cabbage roulade / sweet potato / peanut / ginger 

 
 
 
Ochsenbacke / Kohlrabi / getrüffeltes Kartoffelpüree                               34 € 
Ox cheek / kohlrabi / truffled mashed potatoes 

 
 
 
Entenbrust / Rotkohl / Knödel / Preißelbeerjus                                        34 € 
Duck breast / red cabbage / dumplings / cranberry jus 

 
 
 
Heilbutt / Haferkruste / Pastinakenpüree                                                                                      34 € 
Halibut / oat crust / parsnip purée 

 
 
 
Dessert 
 
 
 
Topfenknödel / Tonkabohne / Pflaume                                                                  15 €	
Curd cheese dumplings / tonka bean / plum 
 
 
 
 
Crème Brûlée / Glühweinkirschen                                                                      15 €	
Crème brûlée / mulled wine cherries 
 
 
 
 
Käsevariation / Mirabelle / Nuss                                                             19 €	
Cheese variation / Mirabelle plum / nut 


